


LOCALISATION
Sherbrooke, Estrie

CATÉGORIE DE PRODUITS
Repas, Prêt-à-manger, Sur le pouce

DESCRIPTION DE L’ENTREPRISE
Agropol est une entreprise spécialisée en production de micro-pousses biologiques et en transformation 
alimentaire. Toutes nos récoltes servent de base à nos plats, que ce soit des salades ou des wraps pour 
offrir une expérience alimentaire exquise.

MOTIVATION À PERCER LE MARCHÉ INSTITUTIONNEL
« Nous désirons amorcer une transformation dans le milieu du prêt-à-manger au Québec avec des produits innovants qui sont sains et délicieux 
et qui répondent aux critères d’approvisionnement des institutions mais également des usagers du système. »

AgroBol Mexico
Saveurs mexicaines

AgroBol Médi
Saveurs grecques

AgroBol Fuji
Saveurs asiatiques

Essayez notre gamme d’AgroBol, des prêts-à-manger 100 % végétaliens! 



LOCALISATION
Montréal, Montréal

CATÉGORIE DE PRODUITS
Déjeuner, Collation, Repas, Dessert

DESCRIPTION DE L’ENTREPRISE
La Crêperie du marché est experte dans la fabrication de crêpes. Sa mission est d'accroître l'offre de 
produits santé en respectant la nature grâce à la graine de sarrasin. Elle est créatrice des meilleurs produits 
en utilisant les meilleures ressources.

MOTIVATION À PERCER LE MARCHÉ INSTITUTIONNEL
« Mettre à disposition des galettes, crêpes et chips de sarrasin du Québec fabriquées à Montréal »

Crêpes de sarrasin et de blé

Nous souhaitons promouvoir le sarrasin québécois grâce à des crêpes prêtes à manger!



LOCALISATION
Saint-Augustin-de-Desmaures, 
Capitale-Nationale

CATÉGORIE DE PRODUITS
Gâteau, Pâtisserie, Collation

DESCRIPTION DE L’ENTREPRISE
Chez Croké, nous créons des produits hypoallergènes fiables à prix compétitifs. Nous les préparons, les 
transformons, les vendons et les distribuons. La qualité de nos équipements et matières premières ainsi que 
notre savoir-faire permettent la fabrication de nombreux produits exempts des principaux allergènes.

MOTIVATION À PERCER LE MARCHÉ INSTITUTIONNEL
« Nous fabriquons ce qui est nécessaire aujourd’hui et essentiel pour demain. Avec Croké, soyez prêt à répondre à la prochaine révolution
alimentaire!! »

Découvrez notre grande variété de produits sans allergènes et sans gluten! 

Gâteaux et pâtisseries Galettes et muffins Tartes et pâtés



LOCALISATION
Lanoraie, Lanaudière

CATÉGORIE DE PRODUITS
Collation, Dessert, Ingrédient à ajouter à une recette

DESCRIPTION DE L’ENTREPRISE
Déliss capture toute la saveur, la fraîcheur et les bienfaits des fruits d’ici et d’ailleurs et vous les propose en 
savoureuses purées. Principalement destinées aux transformateurs alimentaires et aux restaurateurs, elles 
sont utilisées en pâtisserie, dans les boissons ainsi que dans tout autre volet de la cuisine. Prêtes à cuisiner 
ou à intégrer aux produits transformés, nos purées rehaussent avec brio la couleur et la saveur des 
préparations tout en stimulant la créativité. 

MOTIVATION À PERCER LE MARCHÉ INSTITUTIONNEL
« Nous souhaitons offrir nos délicieuses purées de fruits au plus grand nombre de transformateurs alimentaires. »

Framboises Bleuets Camerises Fraises

Découvrez nos purées de fruits fièrement produites au Québec!

Avec ou sans sucre ajouté
Texture broyée ou tamisée



LOCALISATION
Bécancour, Centre-du-Québec

CATÉGORIE DE PRODUITS
Collation, Sur le pouce, Ingrédient à ajouter à une recette

DESCRIPTION DE L’ENTREPRISE
Avec l’agriculture biologique et la qualité de nos produits comme principes fondateurs, nous voulons 
contribuer significativement à la préservation de l’environnement, au bien-être animal et à la santé des 
consommateurs. L’Ancêtre offre depuis plus de 30 ans, des fromages et beurres biologiques aux 
consommateurs canadiens.

MOTIVATION À PERCER LE MARCHÉ INSTITUTIONNEL
« Nous voulons aider le milieu institutionnel à offrir des produits mieux adaptés aux tendances actuelles et futures du marché : biologique, 
québécois, sans lactose, sans gluten. »

MOZZA-CHEDDAR RÂPÉ

Code L’ancêtre : anrape8x200 maturation : n/a

m.g. : 20 % humidité : 45 %

unités par caisse : 8 durée de vie : 120  jours

poids : 200 g cup caisse : 207 78177 49950 0

allergènes : Lait cup unité :

ingrédients : Lait partiellement écrémé pasteurisié biologique, Lait non 
pasteurisé biologique, Sel, Chlorure de calcium, Culture 
bactérienne, Enzyme microbien.

GARDER AU RÉFRIGÉRATEUR

Un mélange de mozzarella et cheddar biologique râpé. Ce mélange est faible en gras, sans présure 
animale, sans O.G.M., sans gluten et contient moins de 1 % de lactose. 

Il est également sans cellulose.

MOZZARELLA TRANCHÉ BIOLOGIQUE

Une Mozzarella élevée en matières grasses, faites de lait biologique canadien pur à 100 %.  Elle 
est sans lactose, sans O.G.M., sans gluten et sans présure animale. En tranches, parfaite pour vos 

sandwichs au fromage.
Code L’ancêtre : ANMZZ28%12X180 maturation : N/A

m.g. : 28 % humidité : 40 %

unités par caisse : 12 durée de vie : 120 JOURS

poids : 180 G cup caisse : 107 78177 49983 1

allergènes : LAIT cup unité :

ingrédients : Lait partiellement écrémé pasteurisé biologique, Sel, 
Chlorure de calcium, Culture bactérienne, Enzyme 
microbien.

GARDER AU RÉFRIGÉRATEUR

Cheddar doux
Portion individuelle

Mélange cheddar-mozza 
Râpé

Mozzarella 
Tranché

Nous proposons des fromages québécois biologiques sains et savoureux!



LOCALISATION
Lavaltrie, Lanaudière

CATÉGORIE DE PRODUITS
Collation, Dessert, Ingrédient à ajouter à une recette

DESCRIPTION DE L’ENTREPRISE
Fruit du Jour est une compagnie associée à la Bleuetière Point du Jour inc. un producteur de petits fruits 
(fraises, framboises, bleuets et camerises) qui a comme mission la surgélation et vente des fruits (surgelés) 
pour que les clients puissent avoir des fruits aussi gouteux l'hiver que l'été. 

MOTIVATION À PERCER LE MARCHÉ INSTITUTIONNEL
« Nous désirons offrir les fruits du Québec à longueur d'année. Les fruits que nous offrons sont tous, sans exception, cultivés au Québec et
surgelés individuellement. »

Fraises

Nous proposons des petits fruits du Québec congelés pour une utilisation à l’année!

Camerises Framboises



LOCALISATION
Beloeil, Montérégie

CATÉGORIE DE PRODUITS
Gâteau, Pâtisserie, Collation

DESCRIPTION DE L’ENTREPRISE
Entreprise spécialisée dans la fabrication de gâteaux et pâtisseries fines de première qualité, elle est 
reconnue pour la qualité de leurs produits, leur expertise en pâtisserie ainsi que leur capacité et flexibilité à 
développer des produits uniques pour leur clientèle. 

MOTIVATION À PERCER LE MARCHÉ INSTITUTIONNEL
« Nous désirons pouvoir parler aux acheteurs du milieu institutionnel afin de connaître leurs avis sur nos produits actuels et déterminer 
comment nous pouvons leur offrir d’autres produits adaptés à leurs besoins et faits au Québec »

Nous proposons plusieurs produits actuels et nous pouvons développer d’autres recettes!

Quatre-quarts
Recette équilibrée

Gâteaux en plaque
Recette équilibrée

Gâteaux en plaque
Recette régulière



LOCALISATION
Beloeil, Montérégie

CATÉGORIE DE PRODUITS
Repas, Ingrédient à ajouter à une recette

DESCRIPTION DE L’ENTREPRISE
Une belle entreprise établie depuis plus de 40 ans qui veut faire découvrir les fèves germées et la 
germination dans le marché HRI. Notre certification SQF2 est un élément différentiateur qui met en valeur la 
sécurité alimentaire et l’importance de la salubrité.

MOTIVATION À PERCER LE MARCHÉ INSTITUTIONNEL
« Hydro Culture a su se différencier par son service à la clientèle, sa fiabilité et l’innovation. Au cours des 40 dernières années, elle a su prendre
le marché complet des chaines d’alimentation. Le marché HRI est maintenant notre nouvelle mission. »

Fèves germées

Nous souhaitons vous aider à incorporer plus de fèves germées dans vos menus!



LOCALISATION
Frelighsburg, Estrie

CATÉGORIE DE PRODUITS
Boisson, Collation, Ingrédient à ajouter à une recette

DESCRIPTION DE L’ENTREPRISE
La Maison de la pomme de Frelighsburg inc. est une des plus importantes entreprises québécoises dans le 
domaine de la production, de l'emballage et de transformation de la pomme, que ce soit entières, en 
tranches, en jus ou en garnitures.

MOTIVATION À PERCER LE MARCHÉ INSTITUTIONNEL
« La fraîcheur : façonnée simplement et naturellement avec les pommes de nos vergers. La qualité : c'est notre gage, nous croyons que le bon ne
vient qu'avec le meilleur. L'héritage : avant les produits, il y a nos racines : l'amour de la terre transposé jusqu'à la table »

Pommes entièresJus 

Nous pouvons développer de nombreux produits préparés à partir de pommes du Québec!

Pommes tranchées pelées



LOCALISATION
Montréal, Montréal

CATÉGORIE DE PRODUITS
Repas, Prêt-à-manger, Ingrédient à ajouter à une recette

DESCRIPTION DE L’ENTREPRISE
Depuis 2001, Aliments Crystal est fier d'être une entreprise de transformation de viande locale, dédiée à 
servir les Québécois avec des produits savoureux aux saveurs asiatiques. Nous croyons fermement en la 
puissance de la nourriture pour partager notre culture et notre diversité. Nous sommes impatients de 
continuer à servir notre communauté et de célébrer ensemble les plaisirs de la gastronomie québécoise.

MOTIVATION À PERCER LE MARCHÉ INSTITUTIONNEL
« Dans notre volonté de croissance et partage culturel, nous souhaitons étendre notre portée et notre réseau à travers le réseau institutionnel. En 
faisant confiance à notre entreprise, les institutions publiques peuvent être assurées de fournir des repas qui reflètent l'identité et la fierté culinaire 
fabriquée au Québec. »

Boulettes de viande ou de poisson Quenelles (Dumpling)

Nous sommes en mesure de développer une recette à saveur asiatique adaptée à vos besoins!



LOCALISATION
Beloeil, Montérégie

CATÉGORIE DE PRODUITS
Collation, Sur le pouce

DESCRIPTION DE L’ENTREPRISE
Avec Malyna, les enfants, adolescents et adultes peuvent avoir accès à des produits de qualité qu’ils 
peuvent manger rapidement et sans inquiétude; pas de temps perdu, pour un maximum de nutriments et de 
goût. Enfin des belles collations nutritives que les gens aiment manger! Aliments préparés au Québec, sans 
noix et sans arachides avec une certification SQF2. 

MOTIVATION À PERCER LE MARCHÉ INSTITUTIONNEL
« Nous désirons avoir des collations faites au Québec, délicieuses et nutritives dans tous les marchés, hôpitaux, cafétérias et autres! Il est temps
d’offrir de bons ingrédients pour une alimentation saine et une société qui prend soin de sa santé. »

Snack Attack
(3 saveurs déjà disponibles)

Snack Attack mini
(9 saveurs déjà disponibles)

Découvrez des collations idéales pour les distributrices ou discutez avec nous pour un format en vrac!



LOCALISATION
Sherbrooke, Estrie

CATÉGORIE DE PRODUITS
Déjeuner, Collation, Ingrédient à ajouter à une recette

DESCRIPTION DE L’ENTREPRISE
Spécialisée dans la transformation des arachides et des noix pour en faire des tartinades santé, sans sucre 
ou sel ajouté.

MOTIVATION À PERCER LE MARCHÉ INSTITUTIONNEL
« Étalez la santé, étalez le bonheur! »

Beurre d’arachide 
crémeux

Découvrez nos beurres de noix sains, locaux et délicieux!

Beurres de noix 
variés

Beurre d’arachide 
crémeux biologique



LOCALISATION
Montréal, Montréal

CATÉGORIE DE PRODUITS
Boisson, Déjeuner, Collation, Ingrédient à ajouter à une recette

DESCRIPTION DE L’ENTREPRISE
La réputation d’Oatbox dans la fabrication et la commercialisation de produits faits d’avoine canadienne 
n’est plus à démontrer. Les produits Oatbox ont conquis une clientèle grandissante à travers l’Amérique du 
Nord. Notre mission est de mettre plus d’avoine dans les mains des gens, ce qui permet de nourrir plus de 
gens en utilisant moins de ressources.

MOTIVATION À PERCER LE MARCHÉ INSTITUTIONNEL
« Nous offrons des produits sains qui ne font aucun compromis entre le bon goût, la santé et la durabilité de la planète. Ainsi, on croit sincèrement 
que notre produit gagnerait à être offert dans le milieu de la santé et de l’éducation où le compromis a parfois été fait par manque d’option. »

Boisson d’avoine Mélange pour gruau au frigo

Découvrez nos boissons faites au Québec et nos produits à base d'avoine canadienne!

Mélange pour gruau



LOCALISATION
Boisbriand, Laurentides

CATÉGORIE DE PRODUITS
Repas, Prêt-à-manger, Ingrédient à ajouter à une recette

DESCRIPTION DE L’ENTREPRISE
Fondée en 1994, O'Sole Mio est toujours une compagnie familiale. La recyclabilité est une priorité de notre 
organisation tant au niveau des emballages que de nos processus en production. Nos hauts dirigeants ont 
été propriétaires de restaurants pendant plus de 60 ans. Ils connaissent les nombreux défis que vivent les 
cuisines ainsi que les potentielles solutions. Nos pâtes précuites facilitent les processus en restauration, 
éliminent la préparation ainsi que la perte alimentaire, réduction des coûts sans réduire la qualité du 
produit. Combiné avec nos sauces de qualité restaurant, nous offrons une solution complète. Nos produits 
sont disponibles dans des formats vrac, ainsi qu'en formats préportionnés selon les besoins différents de 
chaque cuisine.

MOTIVATION À PERCER LE MARCHÉ INSTITUTIONNEL
« Nos authentiques pâtes italiennes précuites ainsi que nos sauces prêtes à utiliser ont été développées dans le but de compenser au manque 
de personnel important dans les différents créneaux de marchés tout en gardant un standard de qualité, constance et versatilité des produits 
adaptables pour différents types de cuisines et applications. »

Prêt-à-mangerPâtes précuites Sauces 

Nous souhaitons développer une recette adaptée à vos besoins!



LOCALISATION
Saint-Ambroise-de-Kildare, 
Lanaudière

CATÉGORIE DE PRODUITS
Collation, Sur le pouce

DESCRIPTION DE L’ENTREPRISE
Nous souhaitons faire une différence dans le marché de l’alimentation et devenir un leader de l’économie 
circulaire en rendant disponible à tous des produits sains et durables. Pour nos premiers produits, on utilise 
les céréales maltées fraîches (la drêche) récupérées de la brasserie voisine pour en faire des craquelins.

MOTIVATION À PERCER LE MARCHÉ INSTITUTIONNEL
« Nous répondons à une demande croissante dans le marché pour des produits locaux, sains et durables. »

Portion individuelle En vrac

Nous proposons des craquelins savoureux et nourrissants!



LOCALISATION
St-Rémi, Montérégie

CATÉGORIE DE PRODUITS
Prêt-à-manger, Ingrédient à ajouter à une recette

DESCRIPTION DE L’ENTREPRISE
Saladexpress valorise les légumes d’ici depuis 1989 en offrant des légumes prêts à manger ou à cuire d’une 
qualité irréprochable. Certifiée FSSC 22000 (GFSI) depuis 2011, elle demeure à l’affût de sa clientèle 
grandissante sur le plan des chaînes d’alimentation et du service alimentaire en développant de nouveaux 
produits et en investissant dans la modernisation de ses infrastructures.

MOTIVATION À PERCER LE MARCHÉ INSTITUTIONNEL
« Nous souhaitons faciliter la vie des cuisiniers en offrant des légumes frais, emballés et prêts à servir. Les légumes d’ici sont une richesse 
collective que nous nous consacrons à mettre en valeur dans une démarche responsable afin que toute la communauté puisse en bénéficier. »

Laitue en feuille Mélange de salade Mélange de chou

Nous pouvons vous proposer une variété de salades et de choux pré-coupés!



LOCALISATION
Princeville, Centre-du-Québec

CATÉGORIE DE PRODUITS
Repas, Prêt-à-manger, Ingrédient à ajouter à une recette

DESCRIPTION DE L’ENTREPRISE
Entreprise canadienne fondée en 1982, dédiée à la base au conditionnement des grains et par la suite, à la 
production et vente de semences céréalières, fourragères ainsi que le soya, et possédant son propre Centre 
de Recherche, où nous y développons des cultivars performants adaptés aux conditions climatiques de l’Est 
canadien.

MOTIVATION À PERCER LE MARCHÉ INSTITUTIONNEL
Proposer des options plus rapides au milieu institutionnel afin de favoriser l’utilisation de l’orge par ce milieu.

Orge ou produits dérivés

Nous développons présentement de l’orge dont la cuisson est plus rapide afin de faciliter son utilisation!



LOCALISATION
Montréal, Montréal

CATÉGORIE DE PRODUITS
Pâtisserie, Collation, Ingrédient à ajouter à une recette

DESCRIPTION DE L’ENTREPRISE
Entreprise qui se spécialise dans le « upcycling » alimentaire, à 2 volets : 1. Travailler avec d’autres 
entreprises locales à réduire leur gaspillage alimentaire en transformant leur surplus de production/produits 
hors-normes. 2. Vendre nos produits et ingrédients issus du « upcycling ». 

MOTIVATION À PERCER LE MARCHÉ INSTITUTIONNEL
« Nous croyons fortement que ce marché pourrait bénéficier de nos produits : localement produits, nutritifs, écoresponsables. »

Biscuits Galettes Granola

Nous proposons des créations d'ici qui réduisent le gaspillage alimentaire!



LOCALISATION
Laval, Laval

CATÉGORIE DE PRODUITS
Repas, Prêt-à-manger, Ingrédient à ajouter à une recette

DESCRIPTION DE L’ENTREPRISE
William J. Walter Saucissier est une entreprise québécoise fondée en 1986 spécialisée dans la distribution 
de produits de saucisses. Notre renommée est construite autant sur la qualité et l’innovation de nos produits 
que notre bannière et nos plus de 30 boutiques à travers le Québec.

MOTIVATION À PERCER LE MARCHÉ INSTITUTIONNEL
« Notre entreprise est à point tournant, où notre expertise et nos investissements nous permettent de diversifier notre offre. »

Saucisse ou chair à saucisse

Nous souhaitons développer une recette adaptée à vos besoins!



Si vous êtes intéressé à obtenir des échantillons, à nous donner votre 
avis ou à participer au développement de l’un ou l’autre de ces produits, 

vous pouvez nous signifier votre intérêt à l’aide du lien suivant :

https://forms.office.com/r/TdtSFLnt2m 

institutionnel@centrehumami.ca 
Ou écrivez-nous à :

https://forms.office.com/r/TdtSFLnt2m
mailto:institutionnel@centrehumami.ca

